Jarret de Porc - RGti

Prét a chauffer et a consommer
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DESCRIPTION

E De la charcuterie allemande avec la plus grande tradition européen-
INGREDIENTS ne, MRM a développe son jarret de jambon réti, créant ainsi un pro-

Jarret de porc, eau, sel, sucres, extrait d’épices duit prét a consommer. Grace a une matiere premiere sélectionnée,
émulsifiants (tri, di, polyphosphate), gélifiant nous maintenons L'os central, cuisinons et fumons ce qui permet
(carraghénane), correcteur d’acidité (citrate de d'obtenir un produit d'une qualité exceptionnelle

ADVANTAGES / ATTRIBUTS
‘ * Prét a consommer, chauffer au four ou au micro-ondes

trisodium), antioxydant (ascorbate de sodium),
conservateur (nitrite de sodium), huile essen-
tielle de poivre noir S e, o " LarisE

* Fumé avec du bois de hétre (bouquet caractéristique

LOGISTIC {aayy e

* ROti se toucher a l'extérieur, créant une crolte extérieure

Poids par piéce: 0,75 Kg. aprox. croustillante et savoureuse en méme temps

Mesure de la piece: 190 x 125 x 90 mm
Pieces par boite: 6 unités

Poids par boite: 4,60 Kg. aprox. CONSOMMATION / ASSOCIATION
Boites par pallet: 112 boites

Avec ce produit prét a étre consommeé, il vous suffit de le

VALEURS NUTRITIONNELLES placer et de l'accompagner d'une bonne purée de pommes de
Enérgie: 181 Kcal / 756 kJ terre et d'une "choucroute”. C'est un plat parfait pour deux
Lipides: T1,1g personnes ou méme pour les visites d'amis / Famille, accom-

dont saturés: 3,8g pagné d'une bonne biére de blé
Glucides: <Ig DLC / MODE DE CONSERVATION ET TRANSPORTS
dont sucres: <0,59
Protéines: 20,3g 90 jours (Refrigéré entre 02 et 5°C)

Sel:2,87g



