P09 Enaule de Porc Cuite - Libre-Service

Possibilités d'épaisseurs différentes des tranches

Oy

DESDE 1959

Sans
Gluten

Sans
Lactose

DESCRIPTION

Nouveaux temps = nouveaux produits. Orienté vers les chaines de
distribution, MRM développe ce produit a base de son épaule de porc
en piece, tranché a 150 gr. S'adaptant aux besoins de nos clients,
nous coupons a poids fixe le nombre de tranches que celui-ci préfere,
qu'elles soient fines ou plus traditionnelles.

i ADVANTAGES / ATTRIBUTS

Faible teneur en graisses saturées (> 0.5g x 1009)
+ Séparateurs entre les tranches pour une utilisation plus facile
* Fumé au bois de hétre, avec un bouquet caractéristique

INGREDIENTS
Epaule de porc (68%), eau, sel, fécule de pom-

me de terre, sucre, aréme naturel, extrait d'épice,
stabilisants (tri-di- et polyphosphate), antioxy-
dant (ascorbate de sodium), émulsifiants (carra-
ghénine) , gomme de xanthane), chlorure de po-
tassium, conservateur (nitrite sodique)

LOGISTIC

Poids par pack: 0,18 Kg. aprox.
Mesure de pack: 250 x 136 x 10 mm
Packs par boite: 15 unités

Poids par boite: 2,40 Kg. aprox.
Boites par pallet: 170 boites

VALEURS NUTRITIONNELLES

Enérgie: 105 Keal / 440 kJ
Lipides: 3,49
dont saturés: 1,29

Glucides:1,1g

dont sucres: 1,39
Protéines: 16,69
Sel: 2,69

* Produit traité par haute pression, réalisant une expiration plus

longue sans perdre les propriétés du produit

CONSOMMATION / ASSOCIATION

L’épaule de porc, contrairement au jambon, est un produit
beaucoup plus juteux avec une saveur plus intense. Servi et
tranché est parfait pour faire partie des sandwiches et des
snacks. Aussi, selon son épaisseur, peut étre utilisé pour les
rouleaux, les cannellonis, les wraps ...

DLC / MODE DE CONSERVATION ET TRANSPORTS
60 jours (Refrigéré entre 02 et 5°C)



