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INGREDIENTS

Jambon de dinde (92%), eau, sel, sucre, extrait de
épices, ferment, stabilizants (tri-, di- et poliphos-
phates), émulsifiant (carraghénine, gomme xanta-
na, gomme tara, gomme caroube, chlorure de po-
tassium, maltodextrine), antioxidant (ascorbate
de sodium), conservateur (nitrite sodique)

LOGISTIC

Poids par pack: 0,18Kg. aprox.
Mesure del pack: 230 x 145 x 15 mm
Packs par boite: 8 packs

Poids par boite: 1,55 Kg. aprox.
Boites par pallet: 150 boites

VALEURS NUTRITIONNELLES

Enérgie: 112 Kcal / 470 k3
Lipides: 4,29
dont saturés: 1,5g

Glucides: 1g

dont sucres: 0,59
Protéines: 18,5¢g
Sel:2,1g

180 gr.

h
\/

DON

MANUEL

DESDE 1959

Tapas — Jambon Cuit de Dinde

Coupe a la main
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DESCRIPTION
E MRM adapte son «bon travail» dans ses produits a base de porc, dé-
sormais en dinde. Plus précisément, a la cuisse de cet animal, créer
un produit juteux qui est coupé en usine et présenté au consomma-
teur prét a godter, sans perdre sa fraicheur.

i ADVANTAGES / ATTRIBUTS

* Injection de la saumure par artére sans altérer la piéce noble

* Fumé avec du bois de hétre, lui donnant un bouquet caracté-
ristique

* Couper a la main, en évitant les processus électriques qui en-
dommagent Le produit final

CONSOMMATION / ASSOCIATION

Bien que la dinde soit moins juteuse que la viande de porg, le
fait d’utiliser une saumure caractéristique et une coupe du
produit sous forme de «flocons» donne lieu a une couverture
surprenante pour le consommateur, pour accompagner, par
exemple, avec de bonnes tomates « cherry »...

DLC / MODE DE CONSERVATION ET TRANSPORTS
45 jours (Refrigéré entre 02 et 52C)




